
Stüwer GmbH & Co. KG
Zeppelinstraße 7 · D-72535 Heroldstatt� 

www.stuewer.de
Direktkontakt bei Fragen zum Automaten:� 

Giorgio Di Bartolo · +49 (0)160 / 90 868221 
�giorgio@stuewer.de

Gustavo Gusto GmbH & Co. KG
Böhmerwaldstraße 55 · D-82538 Geretsried

www.gustavogusto.com

Direktkontakt bei Fragen zu den Pizzen:
grosshandel@gustavogusto.com



Intuitive Benutzerführung
per Touchscreen.

Schon mit wenigen Pizzen pro Tag 
amortisiert sich das Leasing.

Pizza ist 
international eines 
der beliebtesten 

Gerichte überhaupt.

24/7 für Deine Gäste verfügbar.

Handgeformte Premium-Pizza
wie aus dem Restaurant.

Mit doppelt Fior di Latte Mozzarella  
in Scheiben und Raspeln und  

aromatischem Pesto alla Genovese.
Gewicht: 320 g, Ø 24,5 cm

Mit fein gewürzter Spianata Salami  
und intensivem Oregano für den  
typisch mediterranen Charakter.

Gewicht: 315 g, Ø 24,5 cm

Mit Fior di Latte Mozzarella,  
sonnengereiften Tomaten und  

herzhaft-rustikalem Teig.
Gewicht: 315 g (Ø 24,5 cm) 

MOZZARELLA SALAME Margherita

Mit pikanter Calabrese Salami, feurigen 
Chili-Ringen und einem Hauch Honig.

Gewicht: 325 g, Ø 24,5 cm

DIAVOLA
Mit nussigem Rucola, sonnengereiften 

Cherrytomaten und 8 Monate gereiftem, 
würzigem italienischem Hartkäse.

Gewicht: 335 g, Ø 24,5 cm

RUCOLA

• auth
entisch-

italienische Machart 

• nur 
hochw

ertige Zu
taten • 48h gereifter Sauerteig 
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 mit Fior
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In ca. 5 Minuten 
von tiefgefroren
zu servierfertig.

very 
st food!FA

• ohn
e kün

stlich
e Backm

ittel oder Geschmacksverstärker


