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Flexible
Warenkorb 
Abrechnung

Willkommen an Ihrem Automaten-Buffet – 
Die smarte 24/7-Verpflegungslösung im Hotel.

Features, die den Unterschied machen: 
Mehr Komfort für Ihre Gäste. 
Mehr Effizienz für Ihr Team.

Konstante TiefkühlfrischeIn wenigen Minuten 
servierfertig

Intuitives Bedienkonzept

Design nach Hotelstil 

Digitales Service-Upgrade 

Flexibler Einsatzbereich 

Alle apetito Menüs werden bei -24 °C 
zuverlässig gelagert – dank integrierter 
Temperaturüberwachung ganz ohne 
Personalaufwand.

Die Menüs werden direkt im 
Mikrowellenturm erhitzt – ganz auto-
matisch, sicher und mit voreingestellter 
Garzeit. Bis zu 3 Gerichte gleichzeitig.

Touchscreen & Scanner führen Gäste 
selbsterklärend durch den Auswahl-
prozess – auch mehrsprachig möglich.

Branding und Oberflächen individuell anpassbar: Logo, 
Farbe, Holzoptik u.v.m.

Bestände, Verkaufsdaten & Überwachung über die 
Telemetrie im Blick behalten.

Aufstellbar in der Lobby, am Empfang, auf der Etage oder im 
Aufenthaltsbereich.
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Leckere
Tiefkühlmenüs 
entnehmen

Lieblingsmenü
am Display 
auswählen

Zubereiten
und heiß
genießen

Rund-um-die-Uhr-Verfügbarkeit – ideal für 
spät angereiste Gäste oder Nachtschwärmer.

Maximale Benutzerfreundlichkeit – intuitive 
Touchbedienung, pflegeleichte Oberflächen 
und LED-Ausleuchtung.

Einfache Befüllung – schnelle Nachbestückung 
sorgen für einen reibungslosen Betrieb.



M
en

ü

Dinkelpfanne mit 
Alaska-Seelachs 
„Kornkraft“

Spaghetti 
Bolognese

Cevapcici in 
Tzatzikisoße

Bami Goreng 
mit Huhnfleisch

Cappelletti-Pesto 
Pfanne

Schwäbische 
Käsespätzle

Rigatoni 
Spinaci

Polpette di 
Patrizio

Chicken „Korma“ 
mit Thai Reis

Spaghetti Pesto 
mit Garnelen



@stuewer

Stüwer GmbH & Co. KG
Zeppelinstr. 7 
72535 Heroldstatt
Telefon: +49 (0) 7389-90-868-0  
automaten@stuewer.de
www.stuewer.de

apetito AG
Bonifatiusstraße 305
48432 Rheine
Telefon: +49 (0) 5971-799-0
info@apetito.de
www.apetito.de

@apetito

Werbematerial
Starterpaket - Digital & Print: 

Verschiedene Präsentationstools.

Nachhaltigkeit
Durchdachte Portionsgrößen 

helfen, Lebensmittelver-

schwendung zu vermeiden. 

Mitarbeiterverpflegung
Flexibler Essenzuschuss oder

Rabattfreibetrag.

Loyalty-Programm
Voucher für Rewardsprogramm, 

Beschwerdemanagement.


